Ernst gudomliga kanelhjartan Kategori: Bréd, kakor, tartor m.m

20-30 st

e 11/4 dl strésocker

e 200 g smor

e 4 dl vetemjol

® ca 2 dl marsan vaniljsaspulver (1 paket a 7 port.)

Garnering:
e 13&gg
o 2 tsk kanel
o 2 msk strosocker

Ror ihop socker och smor tills det blir vitt och fluffigt.

Blanda i mjol och marsanpulver och arbeta ihop till en smidig deg. Lat degen vila i
kylen ca 30 min.

Kavla ut degen till en platta, ca 4 mm tjock. Ta ut hjartan med pepparkaksmatt. Pensla
dem med uppvispat agg. Blanda kanel och socker och doppa kakorna i blandningen.

Lagg kakorna pa bakplatspapper och gradda i 200 gr i 6-8 min eller tills kakorna fatt
fin och gyllene farg.



